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Plattdeutsche Gerichte.

Pottkeskauken met Brotwurscht:

—————— - ————————— - - — - "~ -

Geriebene durchgesiebte Kartoffel
mit Bratwurstwursteinlage,in einer Kasserolle gebacken,

Wurstenbriihe mit Bauerngriitze gekocht,dazu Bratkartoffel.

Puffertsplédtzkes met Brot:

Reste vom Mittagessem mit Mehl und si angeriihrt und gebacken.

Hawermi-ehlskauken met Reuwenkrut

o W ——— o —————————— - — - -

weiBkohlsalat mit Kartoffelbdllchen.

warmen Arpelschloot met miern:

——————————— — o — o — — - - -

Warmer Kartoffelsalt mit ausgel.Speck und gek.Eiern.

Isserkauken met Ries,zsimt un Zucker:

- ———— -~ ——— —— - — o - - ——

Waffeln mit Reis,Zzimt und Zucker.

Schnibbelbohnenzoppe met Fleesch:

————————— — —— 1 —_—— - —————— - —

Stangen oder Schnittbohnen zus, mit Kartoffel und Fleisch,

Reuwenmaus od. Stri-epmaus met affgesch Arpeln un gerdck, Kleesch:
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Riibstiehl mit gerduch, Fleisch und balzkartoffel

Riewekauken met Appelmaus,Brot un Koffe:

Reibekuchen mit Apfelmus,Brot, Butter und Kaffee.

Kottenbotter'

---—-——--——-———“————-——-—-—-—-—-——-—-——--—--———---.

SchifchensuppeeBbOhnensuppe mit dicker Rippe,&awiebel,Porre und Kart.

Gestelldes un Gequelldes:

- ————— o~ —— o~ — 2

Pellchermell-Kartoffel saure soBe mit speck und kleingesch. nartoffeln,
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