
Plattdeutsche Gerichte.

Pöttkeskauken met Brotwurscht: 
geriebene durchgesiebte Kartoffel
mit nratwurstwursteinlage,in einer Kasserolle gebacken.
Aifgeschudde_Ä£'pel: met ¿jiepelsoose un ^ndiwienschloot;
Salzkartoffei mit Zwiebelsoße und j^ndiviensalat,
^ü-ete met Brotärpel:
wurstenbrühe mit Bauerngrütze gekocht,dazu hratkartoffel.
Puffertsplätzkes met Brot:
Reste vom üittagessen mit nehl und ij. angerührt und gebacken.
Bawermi-ehlskauken met Reuwenkrut;
Äafermehlpfannekuchen mit Rübenkraut.
Kap|>esschloot_met Arpelbäilkes: 
weißkohlsalat mit Kartoffelbällchen.
warmen Ärpelschloot met .eiern:
Warmer Kartoffelsalt mit ausgel.Speck und gek.Eiern.
Isserkauken met Ries,Zimt un Zucker:
Waffeln mit Reis¿Zimt und Zucker.
Schnibbelbohnenzoppe met Fleesch:
Stangen oder Schnittbohnen zus, mit Kartoffel und Fleisch.
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Rübstiehl mit geräuch. Fleisch und Salzkartoffel.
Hiewekauken met Appelmaus,brot un Koffe:
Reibekuchen mit Apfelmus,Brot, Butter und Kaffee.

Kottenbotter:
Schwarzbrot mit Butter, Bratwurst und Zwiebelringen.
bchlu-oderkappes met ¿>peck un affgesch. Ärpeln_:
Weißkohl mit cauchspeck und abgesch. Kartoffeln.
Schööpkessuppe met dicke Rippe,Ziepelun Ärpeln;
öchäfchensupp&rBohnensuppe mit dicker Rippe,Zwiebel,Porre und Kart. 

Gestelides un Gequelldes:
Pellchermell-Kartoffei öaure soße mit opeck und kleingesch. ivartoffeln.
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